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The rm ostat

USINES-BARTZ S.à r.l. • DILLINGEN (SARRE)

Q G G G C u ism ie re a  gaz  no 353, 3 feux, 
no 354, 4 feux
ém aillée, dessus en fonte ém aillé  

a l lu m a g e  au tom atique  des b rû 

leurs, tab le  de nettoyage  m obile, 

fo u r  entièrem ent c a lo r ifu gé  à  la 

la in e  de  ve rre , p laque  et g r ille  

de pâtisserie ém aillées
Cu isin iè re  a g a z  no 393,
3 feux, 394, 4 feux
a llu m a g e  autom atique, fo u r avec  

the rm om ètre  ; dessus en fonte 

ém aillé ,tab le  de n ettoyage m ob ile ; 

trou  d ’a l lu m a g e  du fo u r  su r  la 

façade; sans t iro ir

C u is in iè re à  ga z  no 353, 3 feux, 
no 354, 4 feux
ém aillée, dessus en fonte, ém aillé , 

a l lu m a g e  au tom atique  des b rû 

leurs,table de nettoyage m obile, 

fo u r entièrem ent c a lo r ifu gé  à  la 

la in e  de ve rre , p laq u e  et g r ille  

de pâtisserie ém aillées



Cuisin ières à gaz  

no 383, 3 feux 

no 384, 4 feux

Equipem ent et description :

émaillée blanc,

dessus en fonte émaillé noir,

table de propeté,

bordures chromées le long des colonnes

et autour du dessus,

grand tiroir mobil,

allumage automatique des brûleurs du

dessus,

bruleur du four en forme de cœur garan

tissant une chaleur égale dans tout le four

Equipem ent n o rm al

1 grille émaillée,

1 tôle de pâtisserie,

1 petit soutien casseroles,

1 brûleur fort spécial

Equipem ent supp lém entaire  sur 

dem ande

1 grille rayonnante à pointes 

1 lèche-frite avec grille 

1 thermostat pour le four 

rallonges en fonte, emaillées noires.
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Brûle tout à feu continu No 75, 
No 100 et 130

Calorifère Bartz No 1310

f a i l l i  ü
I H E A T ®  

M U S E U M

Emaillé céramique brun, poignées 

et fermetures des portes abritées du 

feu, large taque-cendrier de trois 

côtés; réglage précis de l’admission 

d’air - Puissance: No 75 80 m3; 

No 100 env.120 m3;No 130 180 m3

Type américain à trémie de char

gement, construction soignée à très 

haut rendement, décendrage par 

grille rotative

Réglage précis de l’admission d’air 

Puissance env. 150 m3 

Combustible ; Anthracite ; coke 20/40 ; 

boulets d’anthracite

C A L O R I F È R E  B A R T Z  D  * U  N  E Q U A L I T É  S U P É R I E U R E ,  D ’ U N E  B E A U T É  I N C O M P A R A B L E



U L T IM H E A T ®  
V IR T U A L  M U S E U M

Calorifère  Ba rtz  
N o  180

puissance env. 120 m3

C a lo rifè re  B a rtz  
No 200
puissance env. 180 m3

Calorifère brûle tout à feu continu; 

tout en fonte; tirage indirect 

émaillé céramique brun. 

Construction bien soignée et perfec

tionnée; réglage précis; conbustion 

à travers la masse.

USIN ES BA R TZ s DI LU NG EN (SA RRE)
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poêle à convection à a ir  chaud 

no. 2108 - 2110 - 2112

chem inée 

no. 180 - 200



cuisin ière  à ga z  bloc no. 384 therm ostat et g r illo ir  

cu isin ière  à charbon à feu continu no. 7255

cuisin ière électrique L U X E  no. 484 g r illo ir  

cu isin ière à charbon  à feu continu no. 386

foyer com plém enta ire  

à feu continu no. 385

cuisin ière  à charbon à feu 

continu no. 6255 - 7255 - 8255

cuisin ière à charbon â feu continu 

no. 386

ULTIM HEAT® 
VIR TU AL MUSEUM



Etonnant!
la capacité de chauffe 
par sa construction moderne 
.le fonctionnement parfait 
l ’économie

N odu
poêle

surface
de

chauffe
m2

poids to ta l

kg

hau
teur
cm

D i m 
la r

geur 
cm

n s i o n s 
p ro- 1 p rofon- 

fondeurj deur to- 
cm | ta l cm

Buse 

© cm

Distancedu sol 
jusqu'au milieu 

de la buse 
cm

Dimensions de 
la taque cendrie r 
la rgeur p rofon- 

cm deurcm

1 3 0 0 1 ,3 142 81 4 8 32  44 12 59 55 5 0

Poêle à Feu Continu 

Genre Américain

calorifique
Puissance

1300 env. 250

> SVA 517255


